
BRICCOFORNO

PIEMONTE BONARDA 
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

Vitigno: Bonarda 90% - Croatina 10% 

Sistema di allevamento: Guyot

Epoca vendemmiale: III decade di settembre

Gradazione alcolica: 14,5 % vol

Vendemmia: 2020

Affinamento: 8 mesi in acciaio e 6 mesi in bottiglia

Vitigno tipico delle nostre colline dove esprime il meglio

della sua corposità, un vino dal colore rosso rubino con

riflessi violacei, profumo intenso e gradevolmente spe-

ziato, al palato si presenta morbido e leggermente tan-

nico si abbina perfettamente a tutto pasto. 

Temperatura di servizio a 18 - 20°C.
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