
LA RABINA

BARBERA D’ASTI SUPERIORE
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

Vitigno: Barbera 100%

Sistema di allevamento: Guyot

Epoca vendemmiale: I decade di ottobre

Gradazione alcolica: 15 % vol

Vendemmia: 2020

Affinamento: 12 mesi in botti di rovere da 500 lt 

e 8 mesi in bottiglia

“La Rabina”, un vino dal colore rosso rubino intenso; al

palato risulta morbido, equilibrato con buona struttura, il

profumo ricorda sentori di ciliegia, prugna e bacche

scure. Si abbina ottimamente con primi piatti importanti,

piatti di carne, selvaggina e formaggi stagionati. 

Temperatura di servizio a 18 - 20°C.
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