
BRICCOLIBERATO

BARBERA D’ASTI 
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA E GARANTITA

Vitigno: Barbera 100%

Sistema di allevamento: Guyot

Epoca vendemmiale: III decade di settembre

Gradazione alcolica: 15 % vol

Vendemmia: 2020

Affinamento: 8 mesi in acciaio e 6 mesi in bottiglia

È il classico vino che più rappresenta il Piemonte dal co-

lore rosso rubino tendente al rosso granato con l’invec-

chiamento; profumo intenso e caratteristico, dal sapore

asciutto tranquillo, di corpo. Si abbina perfettamente con

tutti primi piatti, piatti di carne, e formaggi stagionati. 

Temperatura di servizio a 18 - 20°C.
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